
  
    

 
 

 

Caves Bonifácio 
Aguardente Bagaceira 

 

NOTAS DE PROVA 
 
Aguardente Bagaceira, também conhecida por Bagaço, de qualidade superior, é obtida pela destilação a partir do bagaço 
da uva após uma exigente selecção. 
Incolor, com um aroma agradável, bastante frutada e macia no beber, é um excelente digestivo após a refeição. 

 

INFORMAÇÃO TÉCNICA 

 
CLASSIFICAÇÃO:   Aguardente Bagaceira 
 
PROVENIÊNCIA::    Bagaço de uvas 
 
VINIFICAÇÃO:    Destilação em alambique 
 
ENVELHECIMENTO:  Aguardente nova 
 
 
TIPO DE GARRAFA:   Mariza 
CAPACIDADE:   1 L 
Nº GARRAFAS POR CAIXA:  6  
DIMENSÕES DAS CAIXAS:  27 X 18 X 32 cm 
PESO BRUTO:   8,800  kg 
 
PALETE:     Europalete 
Nº CAIXAS POR PALETE:  95 
Nº CAIXAS POR CAMADA:  19 
Nº CAMADAS:    5 

 

PROVA ORGANOLÉPTICA 
 
COR:      Branca transparente 
AROMA:    Bagaceira 
PALADAR:    Suave alcoólico 
FINAL DE PROVA:   Persistente e agradável 
   
 

 
 

 
CONSELHOS DE CONSERVAÇÃO 
 
Armazenar em local seco e fresco na posição vertical, ao abrigo da luz solar. 

 

ENÓLOGO 
 
Adelino de Almeida Gomes  
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