BONIFACIO

WINES

Unilar

Vinho Tinto

NOTAS DE PROVA

Resultante de uma rigorosa seleccéo das melhores castas da regido da Estremadura, este vinho de cor ligeiramente
avermelhada possui um requintado aroma e na boca aprecia-se o seu agradavel paladar. Acidez moderada e bem
estruturado com taninos cdlidos e suaves. Deve acompanhar carnes vermelhas e ser consumido a 15° C.

INFORMACAO TECNICA

CLASSIFICACAO:
TIPO:

COLHEITA:
CASTAS:
VINIFICACAO:
ENVELHECIMENTO:

TEOR DE ALCOOL:
ACIDEZ TOTAL:
ACUCARES REDUTORES:

TIPO DE GARRAFA:
CAPACIDADE:

N° GARRAFAS POR CAIXA:

DIMENSOES DAS CAIXAS:
PESO BRUTO:

PALETE:

N° CAIXAS POR PALETE:
N° CAIXAS POR CAMADA:
N° CAMADAS:

Vinho de mesa

Tinto

Ano anterior ao do consumo
Castas tradicionais portuguesas
Fermentac@o em depdsito a 20°C
3 meses - garrafa

12,5%
4,5 grll
2,1 gr/l

Prestige

75 cl

12
31x24x34cm
15,380 Kg

Europalete
48

12

4

PROVA ORGANOLEPTICA

COR:

AROMA:
PALADAR:

FINAL DE PROVA:

Vermelho rubi

Frutado

Suave

Persistente mas elegante

CONSELHOS DE CONSERVACAO

Armazenar em local seco e fresco na posi¢ao horizontal, ao abrigo da luz solar.

ENOLOGO

Adelino de Almeida Gomes / Manuel Ezequiel

Anténio F. Bonifacio & Filhos, Lda.
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